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Test Inițial   

Numele și prenumele………………………………………………………………..
I. Completați spațiile libere cu termenii potriviți:

1. Echipamentul individual de protecție include: ___________, bonetă, mănuși și încălțăminte antiderapantă.
2. În panificație, făina, drojdia și sarea sunt considerate ___________ prime.
3. În caz de incendiu, se folosește un ____________ pentru stingerea focului.
4. ___________ este procesul prin care distrugem microorganismele după spălarea ustensilelor.
5. Este interzis fumatul și consumul de ___________ în spațiul de producție.
II. Potriviți fiecare element din coloana A cu cel corespunzător din coloana B:

	A
	B

	1. Făina
	a. Materie auxiliară

	2. Malaxorul
	b. Proces de amestecare

	3. Drojdia
	c. Ingredient de bază

	4. Uleiul
	d. Materie primă de fermentație

	5. Dospirea
	e. Utilaj de frământat aluatul


Scrie potrivirile: 1–___, 2–___, 3–___, 4–___, 5–___
III. Alegeți varianta corectă și încercuiți litera corespunzătoare:

1. Care este scopul normelor SSM?
   a) Grăbeasc producția.
   b) Protejeze lucrătorii împotriva accidentelor.
   c) Îmbunătățească gustul produselor.
2. Ce trebuie făcut înainte de a folosi un utilaj?
   a) Se pornește imediat.
   b) Se curăță cu apă.
   c) Se verificăfuncționalitatea sa, dar nu fără un istructaj prealabil.

3. Ce este făina?
   a) Materie auxiliară.
   b) Materie primă.
   c) Deșeu alimentar.
4. Ce fel de produs este drojdia?
   a) Materie auxiliară.
   b) Produs finit.
   c) Agent de fermentație.
5. Ce trebuie făcut după folosirea ustensilelor?
   a) Se lasă pe masa.
   b) Se aruncă.
   c) Se curăță, se spală și se dezinfectează.

Se acordă 10 puncte din oficiu!










✅ BAREM DE NOTARE – Test Inițial
Punctaj total: 100 puncte
Se pot acorda 10 puncte din oficiu.
🔹 I. Completați spațiile libere (5 itemi x 6 puncte = 30 puncte)
Fiecare răspuns corect are 6 puncte.
Răspunsuri așteptate:
1. halat
2. materii
3. stingător
4. dezinfectarea
5. alimente
🔸 II. Asocieri (5 itemi x 6 puncte = 30 puncte)
Fiecare asociere corectă are 6 puncte.
Răspunsuri corecte:
1 – c (Făina – ingredient de bază)
2 – e (Malaxorul – utilaj de frământat aluatul)
3 – d (Drojdia – materie primă de fermentație)
4 – a (Uleiul – substanță auxiliară)
5 – b (Dospirea – proces de amestecare)
🔹 III. Alegere multiplă (5 întrebări x 6 puncte = 30 puncte)
Fiecare răspuns corect are 6 puncte.
Răspunsuri corecte:
1. b
2. c
3. b
4. c
5. c
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